Nadivka

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

VSechny druhy masa uvafime domékka a nakrajime na kosticky. PeCivo nakrajime také na kosticky,
zalijeme je 8 vejci rozSlehanymi se Sesti decilitry vyvaru z masa se soli a korfenim a nechame chvili
prosaknout, pritom je dvakrat lehce promichame. Maso, rohliky, usekanou petrzelku nebo kopfivy a 4 Izice
oleje lehce promichame a smés urovname do vymasténého, strouhankou vysypaného pekace. PeCeme ve
stfedné vyhraté troubé

Ingredience

- Jedlasul-8g

- Petrzelova nat-8 g

- Veprové maso (kotlety) - 300 g

- Kureci maso - 300 g

- Hustopecské uzené 1,3 kg - 300 g

- Kukuricna strouhanka 200 g- 10 g
- Muskatovy kvét mlety 15 g-2g

- Pepr cerny mlety 20g-5¢g

- Olej slunecnicovy - 50 g

- Vejce -400 g

- Panbauletto celozrnné 300 g - 350 g
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