Cibulova focaccia

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do misy od robota nalijeme vodu a do ni rozdrobime Cerstvé drozdi. Drozdi ve vodé dikladné rozmichame.
Kdyz je drozdi s vodou spojené, prilijeme do misy i olivovy ole;.

Nyni prisypeme mouku a stl a misu ddme do robota, upevnime nastavec typu hak a nechame robota
zpracovat tésto.

Cibuli i Cesnek oloupeme slupky. Cibuli nakrajime na pulkoleCka a ¢esnek nadrobno.

V panvi rozehrejeme olej a orestujeme na ném cibuli a ¢esnek dozlatova.

Orestovanou cibuli i ¢esnek nechame vychladnout a poté oboji pridame do zpracovaného tésta.

Jesté nechame robota chvili pracovat, aby se tésto s cibuli a ¢esnekem krasné propojilo.

Tésto nyni poprasime moukou, zakryjeme jej utérkou a nechame jej 1 hodinu kynout.

Po hodiné kynuti dame na plech ¢i do zapékaci misy pecici papir a na ten premistime tésto, které rukama
roztahneme az do v$ech kraju plechu ¢i zapékaci misy.

Do tésta promackneme nyni briska prsti a do vzniklych otvora nalijeme trochu olivového oleje, zakryjeme
plech ¢i misu utérkou a nechame tésto jesté alespon 30 minut odpocivat.

Po 30 minutach ddme plech/zapékaci misu s focacciou do predehraté trouby na 180 stupnu a peceme 20
minut.

Po upeceni nechame vychladnout.

Ingredience

- Cibule volna - 120 g

. Cesnek-3 g

- Jedlasul-15¢g

- Olivovy olej - 50 g

- Pitna voda nesycena - 320 g

- Smés na pecivo 1000 g - 500 g

. Cerstvé pekarské drozdi 42 g - 20 g
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