Bruschetta s pecenymi paprikami

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Umyté a osusené papriky nakrajime na ctvrtky a ddme péct do 220°C rozpélené trouby asi na 30 minut.
Poté ddme papriky na talif’ a polijeme trochou olivového oleje. Cherry rajéatka (24 ks) rozpulime a
ohrivdme na panvi nékolik minut po obou stranach. Platky Panfette potreme Cesnekem a smazime bud na
panvi, nebo lehce opeceme v troubé. Olivy rozmixujeme nebo nakrajime na malé kousky. Poté smichdme
zeleny pepr, kapary a rozmixované olivy s rajcatky a priddme Spetku oregana a olivového oleje. Nakonec
pridame do smési na panvi pecené papriky a vSe zamichame. Poté servirujeme s kirupavym pecivem
Panfette.

Ingredience

- Paprika cCervena - 60 g

- Paprika zelena - 60 g

- Rajcata- 100 g

. Cesnek-1g

- Olivovy olej- 10 g

- Olivy zelené - 100 g

- Kapary efko 105 ml-10 g

- Oregano 10g-4g

- Pepr zeleny mlety 15 g-3 g

- Panfette celozrnny krajeny chléb 340 g (4x85 g) - 340 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




