Extra ovocny vrstveny dzem s kousky ostruzin a
nektarinek

Pocet porci: 100
Doba pripravy: 1 hodina a 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ostruzinovy dZzem: Do hrnce vlozime ociSténé celé ostruziny, ¥ balicku zelirovaciho cukru a kyseliny a
dobre promichame. Za stalého michani pfivedeme do varu a povafime 5 minut. Odebereme pfipadnou
pénu, provedeme zkousku tuhnuti a dZemem naplnime sklenice do poloviny. Nechdme 35 minut
chladnout. Nektarinkovy dzem: Nektarinky oloupeme, vypeckujeme a nakrdjime na kousky spolu s
citrénovou stavou z pllky citrénu, ¥ balicku Zelirovaciho cukru a kyseliny vloZzime do hrnce a dobre
promichame. Za stalého michani pfivedeme do varu a povafime 5 minut. Odebereme pripadnou pénu,
provedeme zkousku tuhnuti a nalijeme na ostruzinovy dzem. Sklenice uzavfeme vicky, ale neotacime.

Ingredience

- Citrony - 50 g

- Nektarinky - 450 g

- Kyselina citronova potravinarska - 20 g
- Ostruziny cerstvé - 500 g

. Zelirovaci cukr Extra 2:1 500 g - 500 g
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