Jablecny nepeceny dort

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 45
Bez lepku

Postup pripravy

Oloupana a nakrajena jablka vlozime do hrnce, priddme cukr, vodu (250ml) a $tavu z citrénu a privedeme
k varu, vafime asi 5 minut. Puding rozmichdme ve vodé (125 ml) a nalijeme do jablek. Za stalého michani
vafime asi 2 minuty. Dno dortové formy vyloZime piskoty, nalijeme ¢ast hmoty, pridame zbytek piskotd a
zbytek smési. Vlozime do lednice na 2 hod ztuhnout. Pfed podavanim ozdobime Slehackou pfipravenou
podle navodu na obale a posypeme skoricovym cukrem.

Ingredience

- Citrony - 20 g

- JihocCeské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-150g
- Pitna voda nesycena - 375 g

- Cukr krystal - 150 g

- Skoricovy cukr Dia40g-20g

- PiSkoty bez lepku B 100 g- 150 g

- Jablka cervena - 400 g

- Puding prichut Vanilka bez lepku 38 g-37 ¢

- Smés na slehani 45 g-45¢g
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