Bananové cupcakes

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tésto: USlehame bilky se soli elektrickym ru¢nim Sleha¢em na nejvySSim stupni na tuhy snih a postupné
pridame polovinu cukru (90 g). 2 banany oloupeme a nakrajime na platky, pfiddme Zloutky, maslo, olej,
zbytek cukru a uSlehdme elektrickym ru¢nim slehacem na nejvyssim stupni do pény. Mouku, solamyl,
kyprici prasek smichdme a opatrné vmichame stfidavé s mlékem (100 ml) do pény. Vmichame snih z bilk{
a téstem naplnime papirové kosicky. Vlozime do predehraté trouby a peceme. Na ozdobeni pfipravime
Slehacku v prasku podle ndvodu na obale a naneseme na vychladlé cupcakes.

Ingredience

- Jedlasul-3g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 200 g
- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11- 250 g
- Cukr krystal - 180 g

- Banan-400 g

- Olej slunecnicovy - 20 g

- Solamyl 200 g-30 g

- Krajanka maslo 250 g - 150 g

- Vejce-100g

- Smés na Slehani 45 g-45¢

- Kyprici prasek do peciva 12 g-12 g
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