Nepecena rychlovka s mangem a cokoladovym
krémem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30
Bez lepku

Postup pripravy

Mango oloupeme a nakrajime na kosticky. Asi 16 piskotd rozdélime na dno poharl. Na piskoty naneseme
kosticky manga a par kouskl manga nechame na ozdobu. Zlaty krém pripravime s mlékem podle ndvodu
na obale, jen misto cukru ho pfipravime s vanilkovym cukrem, skoficovym cukrem a kakaem. Uvareny
Zlaty krém nalijeme do pohard na mango a piskoty a nechdme vychladnout. Na ozdobeni vyslehdme
Slehacku s mlékem (150 ml) elektrickym ru¢nim $lehac¢em podle navodu na obale. Sleha¢kou naplnime
cukrarsky sacek a naneseme na povrch poharl. Dozdobime piskoty a mangem a podavame.

Ingredience

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-650g
- Skoricovy cukr Dia40g-20g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Mango - 300 g

- Holandské kakao 100 g - krabicka - 20 g

- PiSkoty bez lepku B 100 g - 60 g

- Smés na Slehani 45 g-45¢

- Zlaty klas 40 g-40 g
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