Kavovy zakusek

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zahrejeme mléko, nasypeme kypfici prasek a nechame vzejit jako kvasek. Smichdme ostatni suroviny (
hladkd mouka, praskovy cukr, 250 g masla a vejce) a zalijeme "kvaskem". Vypracujeme tésto. Rozdélime
tésto na 3 ¢asti a kazdou zvlast rozvalime. Upeceme na pomasténém plechu cca 200°C 4-6 minut. 900 ml
mléko s hrubou moukou uvarime na kasi. Do horké kaSe pfimichame cukr a maslo. Pak pfidame kakao,
mletou kdvu a hned natfeme mezi upecené platy tésta. Vrch koladce posypeme praskovym cukrem.

Ingredience

- Vejce-50g

- Karo 180 g-25¢g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 500 g

- Holandské kakao 100 g-12 g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11- 1000 g

- Cukr krystal - 45 ¢

- Cukr moucka - 130 g

- PROMIX®-UNI - univerzalni mouka bez lepku 1000 g - 100 g
- Krajanka maslo 250 g - 500 g

- Kyprici prasek do peciva 12g-12¢g
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