Roladka z omelety s ajvarovou pomazankou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Panev by méla mit vétsi primér, aby ndm omeleta Sla dobre

zarolovat. Na panvi s trochou oleje pripravime klasickou vajeCnou
omeletu, kterou opecCeme z obou stran. Hotovou omeletu nechame
vychladnout. Pomazankové maslo smichame s utfenym cesnekem a
jemnym ajvarem. Smeés natfeme na vychladlou omeletu, poklademe
platky Sunky a jesté jednou potfeme pfipravenou smeési. Roladu
srolujeme, zabalime do alobalu a ddme do lednicky vychladit. Studenou
rolddu nakrajime na platky a podavame se salatem.

Ingredience

. Cesnek-1g

. Jedlasul-3g

- Jihoceské pomazankové tradicni 31 % 150 g - 200 g
- Podravka Ajvar jemny 350 g - 20 g

- Olej slunecnicovy - 10 g

- Vejce-300g

- Bozska Sunka 2,8 kg - 150 g
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