Cokoladové kostky bezlepkové

Pocet porci: 8
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Suroviny na tésto (mouky, cukr 50 g, vanilkovy cukr, vejce, maslo 80 g, mléko 40 ml, kypfici prasek,
kakao), dobre prohnéteme a nechdme odlezet v chladnu. Tésto rozvalime na plat asi 3 mm silny a
vykrajujeme Ctverecky. Pe¢eme pfi 160°C asi 12 min. Slepujeme cokolddovym maslovym krémem, ktery
si pfipravime takto. Dobre utfeme maslo s mouckovym cukrem pfriblizné v pomeéru 1:1 (cukru radéji méné,
pokud chceme méné sladky). Do této hmoty pomalu vtirdme trochu kase (hustého, vychlazeného pudinku)
z mléka a kukuri¢ného Skrobu. Priddame takové mnozstvi, aby ndm krém chutnal. Chut doladime
prfimichanim na vodni lazni zméklé (ale ne teplé) Cokolady a trochy rumu. Povrch kostky prelijeme
¢okoladovou polevou a dozdobime.

Ingredience

- Holandské kakao 100 g-10g

- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11-290 g
- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Cukr moucka-130g

- Kukuricny skrob, bez lepku 200 g - 30 g
- Krajanka maslo 250 g- 180 g

- Kukuric¢na mouka Harimasa 1 kg-30g
- Bezlepkova mouka Nomix 1 kg - 170 g

- Vejce-50g

- Kyprici prasek do peciva 12g-3 g

- Horka cokolada 100 g - 100 g
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