Pizza

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vsechny suroviny smichame (mouka, vejce, cukr, drozdi, voda, stl). VIa¢né tésto nechdme 10 minut
odpocinout. Rozvalime na tenkou vrstvu a ddme na plech vysypany treba polohrubou kukuri¢nou moukou.
Tésto potreme rajcatovou omackou a dle chuti dozdobime napiiklad mozarellou, Sunkou, Zampiony,
olivami. Pizzu nam skvéle ochuti bylinky, jako je bazalka a oregano. Pred pecenim povrch zakdpneme
olivovym olejem. Pizzu peCeme na prudko pri teploté kolem 230 °C asi 6 minut a poté ihned podavame.

Ingredience

- Vejce-50g

. Jedlasul-2g

- Bazalka cerstva-2 g

- Olivovy olej -5 g

- Olivy zelené - 20 g

. Zampioén zahradni 500 g - 40 g

- Pitna voda nesycena - 90 g

- Cukr krystal-1.5¢g

- Kureci Sunka z prsnich rizku vybérova 400 g - 50 g
- Oregano 10g-2g

- GranSasso mozzarella bocconcino 100 g-50 g
- Bezlepkova mouka Nomix 1 kg - 160 g

. Cerstvé pekarské drozdi 42 g -6 g

- Podravka rajcatovy protlak v tube 120 g-50 g
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