Cibulovy slany kolac
Pocet porci: 5

Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smichame vSechny suroviny na tésto (mouka, mléko, sll 4 g,drozdi, olivovy olej, cukr). Dobfe prohnéteme
a nechame asi 10 minut odpocinout. Vyvalime na nepfilnavé podlozce a pfeneseme na plech, kde ho
upravime pomoci prstd tak, aby bylo i na okrajich. Bez ndpIné nechdme kynout ve vlahé troubé asi 20
minut. Slaninu pokrajime na kostky a osmazime na panvi. Cibuli oloupeme, nakrajime na kolecka a
dostatecné dlouho podusime na oleji. Z vaji¢ek, zakysané smetany a strouhaného syra umichame hladkou
hmotu, kterou dochutime soli, pepfem a drcenym kminem. Pfidat trochu jemné lisovaného nebo suseného
¢esneku a Cerstvy nebo suSeny tymian. Orestovanou cibuli promichdme se slaninou a rozlozime na tésto.
Vse zalijeme hmotou z vajec a smetany a rozetfeme. Pe¢eme v troubé vyhraté na 170 °C asi 30 minut. Ke

konci pec¢eni mlzeme teplotu trochu zvysit.

Ingredience

- Cibule volna - 750 g

. Cesnek-3 g

- Jedlasul-8 g

- Kmin cely-2 g

- Olivovy olej - 40 g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 150 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-220g
- Jihoceska zakysana smetana 18 % 180 g - 200 g
- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g-10 g

- Cukr krystal -3 g

- Pepr cerny mlety 20g-3 g

- Tymian 10g-1g

- Olej slunecnicovy - 10 g

- Bezlepkova mouka Nomix 1 kg - 350 g

- Vejce-200g

. Cerstvé pekarské drozdi 42 g-42 g
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