Téstoviny s restovanym kvetakem a rajCatovym
pestem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny uvafime podle ndvodu ve slané vodé, pak je scedime a nechame okapat. Kvétdk oclistime a
nakrajime na 2 cm velké rizi¢ky. Na velké panvi orestujeme na oleji dohnéda rdzicky kvétaku, pridame
tunaka, keCup, pasirovana rajCata, téstoviny a promichame. Téstoviny na talifi ozdobime olivami, prelijeme

teplou rak¢atovou omackou a posypeme nasekanou petrzelkou.

Ingredience

- Kvétak - 1000 g

- Jedlasul-4g

- Petrzelovanat-2 g

- Bazalka Cerstva -4 g

- Olivy zelené - 40 g

- Tunak v rajcatové omacce 80 g SUN & SEA - 160 ¢

- Olej slunecnicovy - 20 g

- Tesco Free From Fusilli téstoviny susené bezvajecné 500 g - 400 g
- Ketchup Master Jalapeno 530 g-40 g

- Podravka rajcata pasirovana 3 x 200 g - 200 g
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