Gratinované smetanove brambory s paprikou

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu predehiejeme na 180°C. Papriky nakrajime na kostic¢ky. Cibuli a ¢esnek oloupeme a nakrdjime na
malé kosticky. Na panev dame olej a orestujeme cibuli a ¢esnek, pfiddme papriku a podusime. Papriku s
cibuli a cesnekem prenddme do zapékaci formy a rozlozime soumérné na dno. Do panve nalijeme 100 ml
vody a prfidame protlak. Kratce povarime a nalijeme na papriku v zapékaci formé. Brambory ocistime a
nakrajime na platky a rozdélime do zapékaci formy. Do hrnce ddme mléko, zahrejeme a pfidame mouku,
bujén a podravku. Promichdme a povafime. Omackou prelijeme brambory. Posypeme strouhanym syrem,
dame do trouby a gratinujeme 40 minut. Pak posypeme sekanou petrzelkou.

Ingredience

- Brambory - 1000 g

- Cibule volna - 40 g

- Paprika Cervena - 80 g

. Cesnek-3 g

- Petrzelovanat-5¢g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-300g
- Pitna voda nesycena - 100 g

- Podravka natur prisada do jidel 150 g-4g

- Kromik minigouda ve vosku 300 g - 100 g

- Olej slunecnicovy - 10 g

- Bez lepku Hovézi bujon 56 g-8 g

- Bezlepkova mouka Nomix 1 kg - 20 g

- Podravka rajcatovy protlak v tubé 120 g- 120 g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




