Hoveézi nudlicky Stroganoff

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maso nakrajime na nudli¢ky 4 cm dlouhé a 1 cm silné. Zampiony nakrajime na vétsi kousky. V panvi
rozpalime olej, pfiddme nudli¢ky a zprudka opeceme. Maso vyndame z panve, osolime a opeprime. Do
vypeku pfilijeme vody a prfimichdame jiSku. Kratce povarime. Pfiddme hof<ici, pyré, smetanu a promichdme.
Pfidame Zzampiony a 5 minut povarime. Okurky nakrajime podéiné na Ctvrtky a vloZime s cibulkami a
masem do omacky.

Ingredience

- Jedlasul-6g

- Olivovy olej - 30 g

- Rajcatové pyré 200 g-20g

. Zampioén zahradni 500 g - 100 g

- Hovézi zadni - 800 g

- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 100 g

- Okurky delikates 5-8 cm 720 ml. Chutné a krupavé! - 70 g
- Stribrité cibulky 370 ml a 1700 ml. Krehké a chutné! - 100 g
- Pitna voda nesycena - 200 g

- Horcice plnotucna 100 g-10g

- Pepr cerny mlety 20g-4 g

- Jiska svétla bez lepku 250 g-12 g
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