Opeceny parek s curry omackou a rozmarynovymi
brambory

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Troubu predehrfejeme na 180C. Malé brambory, nejlépe rané, nakrajime i se Slupkou na Ctvrtiny. Pokud
jsou brambory vétsi tak na osminy. Rozlozime je na plech pokryty pecicim papirem. Otrhame jehlicky ze
stonku rozmarynu a nasekdme na mensi kousky. Brambory rozmarynem posypeme. Okorenime jesté
podravkou a pokapeme olejem. Brambory pe¢eme asi 20 minut dozlatova. Mezitim oloupeme cibuli a
nakrajime na kosti¢ky. V hrnci rozehrejeme lIzici oleje a cibulku nechdme zesklovatét. Pfidame
pomerancovou Stavu a vodu. VSe zahrejeme a priddme rajské omacky. Privedeme do varu. Omacku
dochutime Izici s6jové omacky, Izickou cukru a orientalnim korfeni.Na panvi ope¢eme na oleji 4 libové parky.
Parky nakrdjime na kolecCka a rozlozime na talif. Prelijeme omackou jesté posypeme orientalnim korenim.
Priddme rozmarynové opecené brambory.

Ingredience

- Brambory - 1000 g

- Cibule volna - 40 g

- Rozmaryn cerstvy 18 g-2 g

- Pomerance - 100 g

- Pitna voda nesycena - 300 g

- Cukr krystal -8 g

- Orientalni smés 30 g-4g

- Bez lepku Séjova omacka 160 ml- 10 g

- Podravka natur prisada do jidel 150 g-4g
- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 100 g
- Olej slunecnicovy - 20 g

- Videnské parky 200 g - 120 g
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