Bolonska omacka

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 50 minut

Postup pripravy

Slaninu orestujeme na olivovém oleji, pfiddme zeleninu nakrajenou na mensi kousky a smazime. Pfidame
maso a obcas ho promichdme, ma tendenci se pripalovat. Hotové je, kdyz zacne jakoby "praskat". Pfidame
raj¢ata a vino a zamichdame. Poté pfidavdme po troSkach mléko. Osolime a opepfime, ochutime. Prikryté a
na mirném ohni varime asi 2 hodiny. Ob¢as promichame.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Mrkev-40g

. Cesnek-4 g

- Jedlasul-4g

- Petrzelovanat-1g

- Olivovy olej - 20 g

- Chardonnay pozdni shér vino polosuché bilé 0,751- 150 g
- Mleté maso hovézi - 500 g

- Staroceska slanina 1,9 kg - 40 g

- Jihoceské mléko lahodné polotucné 1,5% 11-200g
- Bazalka10g-3g

- Oregano 10g-3g

- Pepr cerny mlety 20g-2g

- Podravka rajcata pasirovana 500 g - 390 g

- Muskatovy orech cely9g-1g
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