Bramborova polévka

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 50 minut

Postup pripravy

Na kousku masla osmazime cibulku se slaninou zlehka. Zaprasime moukou, osmahneme, zasypeme
paprikou, prfiddme na kostky nakrajené brambory a zalijeme vyvarem. Ddkladné rozmichame, osolime,
vhodime koreni a varfime do zméknuti brambor. Nakonec vlijeme smetanu a prohfejeme. Dochutime
Cerstvé mletym peprem, medveédim ¢esnekem, ktery priddme nakonec.

Ingredience

- Brambory - 120 g

- Cibule volna - 40 g

- Jedlasul-2g

- Nové korenicelée 30g-1g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 20 g
- JihocCeska smetana ke slehani 33% 250 ml - 100 g
- JihocCeské maslo 82 % 250 g-15¢g

- Bobkovylist 5g-05g¢g

- Pitna voda nesycena - 1500 g

- Vahalova slanina 1,5 kg - 100 g

- Pracharanda polévkova 50 g- 10 g

. Cesnek medvédi 30 g-2 g

- Paprika sladka 35 g-5g

- Pepr cerny mlety 20g-2g
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