Harlekyn

Pocet porci: 1
Doba pripravy: 65 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Den predem svarime 350 ml smetany, 30 g cukru a 35 g kakaa na parizskou slehacku, po vychladnuti
dame do lednice. Ve vodni lazni - vejce, zbyly cukr a vanilkovy cukr Slehat az se lehce ohreje, pak
vyndat z ldzné a vyslehat do pény. Poté vmichat mouku, kakao a nakonec olej. Tésto vlijeme do
vymazané a vysypané dortové formy. Peceme v predem vyhraté troubé na 160°C cca 45min.
Upeceny a rozkrojeny korpus ozdobime vyslehanou parizskou Slehackou, slepime, naneseme
parizskou Slehacku navrch a dozdobime bilou Slehackou.

Ingredience

- Holandské kakao 100 g-75¢g

- Cukr krystal - 150 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-40g

- Jizerka prirozené bezlepkova smés univerzalni (zelena) 1000 g - 130 g
- 30% UHT smetana Mlékarna Pragolaktos 0,5 1- 550 g

- Olej slunecnicovy - 20 g

- Vejce-250¢g

- Horka cokolada 100 g - 25 g
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