Cokoladové suSenky

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

V misce smichame kakao, cukr, bezlepkovou smés bilou, kypfrici prasek a sul.

V druhé misce jemné proSlehame vejce, olej a vanilku.

Suché ingredience pfisypeme do mokrych a propracujeme tésto.

Tésto zabalime do potravinové félie a dame minimalné na hodinu do lednice (lepsi je to pres noc).
Predehrejeme troubu na 180 stupnd, plech vyloZime pecicim papirem.

Z tésta vytvorime kulicky a obalime je v mouckovym cukru.

Mezi suSenkami nechame rozestupy minimalné 5 cm.

PeCeme 10 - 13 minut nebo az vrsky susenek nepopraskaji.

Nechame suSenky Uplné vychladnout a servirujeme.

Ingredience

- Jedlasul-1g

- Holandské kakao 100 g- 100 g

- Cukr krystal - 330 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-10g

. Cukr moucka-15¢g

- Smés bila bez lepku 1000 g - 250 g
- Olej slunecnicovy - 140 g

- Vejce-150¢g

- Kyprici prasek do peciva 12g-10 g
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