Skoricové vlocky

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Prosijeme si mouku s mouckovym cukrem (100 g), smichame s kypricim prasem a prohnéteme
dohromady s nakrajenym maslem. Pridame vanilku, skortici, vejce a vypracujeme do hladkého
tésta.Vlozime na hodinu do lednice. Zapneme troubu na 200°C. Z tésta vyvalime plat a vykrajujeme
hvezdicky, které davame na vymazany plech. Peceme 15 minut. Na polevu si vySlehame bilek s
citronovou stavou. Tou pak vloCky zdobime, nejlépe séckem s drobnym zdobitkem

Ingredience

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 275 g
- Culinary citronova stava 100% 11-10g
- Bilek-31g

- Vanilkovy cukr Dia40g-40g

- Cukr moucka - 120 g

- Skorice mleta 40 g-5g

- Krajanka maslo 250 g - 200 g

- Vejce-56¢g

- Kyprici prasek do peciva 12g-6g
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