Videnské mandlové rohlicky

Pocet porci: 30
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Mandle nameleme. VSechny suroviny smichame dohromady v hladké tésto. Nechdme ztuhnout v lednici
pres noc. Pak vytvarujeme rohli¢ky a pe¢eme na 170 stupnl program horni-dolni peceni do
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ruzova.Upecené horké rohlicky obalujeme ve smeési mouckového a vanilkového cukru.

Ingredience

- Vejce-50g

- Mandle jadra 200 g - 120 g

- Cukr krystal - 60 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-40g

- Cukr moucka - 150 g

. Citronova kuira strouhana 25 g-2g

- Mouka pohankova nativni 400 g - 120 g
- Ryzova mouka bez lepku 1000 g - 120 g
- Krajanka maslo 250 g- 180 g
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