Kureci kousky Orient

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kureci prsa nakrajime na vétsi kousky, osolime a opepfime. Z mléka, vajec, mouky,1 IZice s6jové omacky a
orientalniho koreni umichdme hladké tésticko. Kousky kurete namocime do tésticka, obalime je a na
rozpaleném oleji smazime asi 5-8 minut (hotové kousky masa je lepsi odkladat na papirovy
ubrousek,odsaje prebytecny tuk). Z tatarské omacky, keCupu a séjové omacky pripravime dresink, hotové
maso prelijeme, posypeme nasekanou pazitkou.

Ingredience

- Vejce-100g

- Jedlasul-4g

- Pazitka-8 g

- Kureci maso - 700 g

- Tatarska omacka Master 180 ml - 200 g
- Dr. Halir trvanlivé mléko polotucné 11-200 g
- Pepr bily mlety 25 g-2g

- Orientdlni smés 30 g-5g

- Bez lepku Séjova omacka 160 ml- 10 g
- Olej slunecnicovy - 20 g

- BIO Ketchup 530 g-80g
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