Burger s klobaskami a salatem Coleslaw

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Bilé zeli nakrouhame na tenké platky a jesté pricné prekrajime na asi centimetr velké kousky. Zasypeme
priblizné jednou IZici soli, ddkladné promichdme a asi 20 - 30 minut ru¢né mackame, aby zeli pustilo co
nejvic stavy a zkrehlo. Tekutiny ¢astecné slijeme. Podstatné je dlkladné ru¢ni promackani zasoleného zeli.
Mrkev nastrouhdme nahrubo, celer najemno a jednu cibuli nakrajime nadrobno. V$e dlkladné promichdme
se zelim.

Zalivku si pfipravime - smichdme cukru a majonézu s proslehanou smetanou.

Suroviny na salat promichame, dochutime octem, peprfem a soli dle potfeby a ulozime do chladnicky
odpocinout alespon na hodinu, nejlépe do druhého dne. Pfed podavanim opét dobre promichame.

Nakrajime zbylou cibuli na platky a osmazime na oleji dozlatova. Omyjeme a osuSime salat. V rozpalené
panvi s trochou oleje osmazime prepllené klobasy pri stfedni teploté a nékolikrat otoc¢ime. Pecivo
rozkrojime, spodni ¢ast potfeme tenkou vrstvou hoicice a oblozime listy salatu. Do kazdé bagety dame
Ctyfi kusy klobasy, salat coleslaw, posypeme smazenou cibulkou a priklopime horni ¢asti peciva.

Ingredience

- Cibule volna - 120 g

- Mrkev-20g

- Zelibilé - 150 g

- Salat hlavkovy - 100 g

- Celer-70¢g

- Jedlasul-12g

- Ocet kvasny lihovy 11-5¢g

- Cukr krystal - 13 g

- Horcice kremzska 200 g- 20 g

- Original ceska kureci klobasa s 80% masa 230 g - 300 g
- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Hamburger housky 180 g (2x90 g) - 360 g

- Milkin smetana ke Slehani 33% 250 ml - 100 g
- Olej slunecnicovy - 150 g

- Majonéza 50% 100 ml sacek - 200 g



VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




