Bezlepkoveé susenky

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

VySlehdme maslo, cukr (muze byt i tftinovy), vanilkovy cukr a vmichame zloutky. Do této smési
vmichame 3 hrnky mouky a 6 1zic vanilkového pudingu (mtzeme nahradit ¢okoladovym pudingem). Z
tésta vyvalime pruhy, které vrstvime do vélce o prirezu vajicka, valec zabalime do potravinarské folie a
nechdme alespon 30 minut vychladit v ledni¢ce. Z valce pak nakrajime platky cca 0,5 cm silné. Poklademe
na pecicim papirem vylozeny plech, a ddme péct do trouby predehraté na 160°C. PeCeme 10 - 15 minut
(dozlatova). Vychladlé susenky zdobime rozpusténou ¢okoladou.

Ingredience

- Cukr krystal - 100 g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-40g

. Zloutek - 56 g

- Mouka pohankova nativni 400 g - 300 g

- Bio Puding vanilkovy, bez lepku 40 g-40 g
- Krajanka maslo 250 g - 250 g

. Cokolada na vareni 100 g - 100 g
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