Téstoviny zapecené s tvarohem a rozinkami

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Téstoviny uvarime v osolené vodeé all dente (cca 11 min.). Proplachneme je studenou vodou a
zcedime. Rozehrejeme 40 g masla a zbylych 40 g masla vlozime v hrnci do mléka a privedeme k varu.
Pridame cukr, rozinky, tvaroh. Nakonec vlozime téstoviny a vSe dikladné promichdme. Vzniklou
smés vlozime do zapékaci misky a dame do predehraté trouby. Pockdme, az se odpari mléko,
téstoviny prelijeme maslem a jesté kratce zapeceme.

Ingredience

- Jedlasul-4g

- Cukr krystal - 120 g

- Rozinky - 20 g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,5 1- 500 g

- Krajanka maslo 250 g-80 g

- Ryzové téstoviny bezlepkové LUCKA 300 g - PENNE - 400 g
- Krajanka tvaroh tradicni ¢esky 250 g - 100 g
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