Sladke svatecni kolace

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 70 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Potrfebujeme: 200 g univerzalni smési, cukru krupici 35 g, 10 g drozdi, 30 g masla, 3 g soli, 1 vejce,
100 ml vlazné vody.

Na zmolenku : 100 g univerzalni smési, 50 g masla a 2 baleni vanilinového cukru.

Drozdi rozpustime ve vodé, pfidame vejce, smés, stll, cukr a v3e intenzivné prohnéteme. Nakonec do
testa domichame rozpusténé maslo. Nechame asi 5 minut odpocinout a pak nadelime a vytvarujeme
kulicky o hmotnosti asi 15 g. Nechame na plechu kynout asi 40 minut. Poté kulicky rozmackneme
sklenickou a vznikly délek plnime naplini (mak, tvaroh, ofech, povidla, ovoce). Okraje promaslujeme
vgjl’ékem a vrch posypeme Zmolenkou, kterou prfipravime s pomoci ingredienci. PeCeme pfi 180°C asi
20 minut.

Ingredience

- Jedlasul-3 g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 300 g
- Fala42g-10g

- Pitna voda nesycena - 100 g

- Cukr krystal - 35 ¢g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-40g

- Krajanka maslo 250 g-80 g

- Vejce-50g
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