Spekacky na pivu

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 30 minut

Postup pripravy

Spekacky podélné nakrojime tak, aby vznikla kapsa, kterou postupné pinime kole¢ky cibule, pérku,
pikantni papri¢kou, ¢esnekem a kyselou okurkou. Spekac¢ky naskldddme do pekacku a zalijeme je
protlakem a Cernym pivem. VSe dle chuti posypeme smési mletého barevného pepre a zapeteme
dozlatova.

Ingredience

- Cibule volna - 80 g

- Porek-40g

. Cesnek-5g

- Paprika Cervena chilli- 5 g

. Spekacky extra - vazané 1,1 kg - 200 g

- Okurky delikates 5-8 cm 720 ml. Chutné a krupavé! - 80 g
- Pepr ¢tyr barevcely 16 g-1g

- Bezlepkovy lezak 0,51- 300 g

- Gourmet ketchup 500 g jemny PET - 150 g
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