Bramborovy nakyp se Spenatem a syrem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do vrouci osolené vody dame varit stredné velké brambory, uvarime a nechame vychladit. Pak
nakrajime na malé kosticky. Mezitim si na masle orestujeme nadrobno nakrajenou cibulku, po chvili
priddme rozdrceny cesnek a smichame se Spenatem. Osolime a opeprime. Po vychladnuti Spenatu
priddme nahrubo nastrouhany eidam, Zloutky, vySlehany snih z bilkll a na kousky nakréajené
brambory, dochutime a lehce promichame. Vzniklou smés dame do formy, kterou jsme predem
vymazali maslem a vysypali strouhankou. Vlozime do trouby vyhraté na 160° C a zapékame cca 40
minut.

Ingredience

- Brambory - 750 g

- Cibule volna - 80 g

. Spenat porcovany hluboce zmrazeny 400 g - 400 g
. Cesnek-10g

- Jedlasul-4g

- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g- 100 g

- Pepr cerny mlety 20g-4g

- STROUHANKA pecivova bez lepku 350 g - 20 g

- Krajanka maslo 250 g-40 g

- Vejce-150¢g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE

]3]




