Narozeninovy dort I.

Pocet porci: 15
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

USlehame tfi vejce se tfemi Izicemi horké vody do pény. Dale zaslehdvame cukr a vanilkovy cukr, prosatou
mouku, Skrob s kypfrici prasek. Tésto vlijeme do vymazané a vysypané dortové formy. Peeme v
predehraté troubé na 175 stupnid asi 30 minut. Upeceny vyklopime dnem nahoru a vychladli 2x prokrojime.
Mazeme pudinkovym krémem ktery jsme si pfipravili tak, ze do hrnce nalijeme 350 ml mléka a vsypeme
Cokoladovy puding. Michame do ztuhnuti. Nechdme vychladnout a zaSlehdvame 250 g masla a 100 g
mouckového cukru. Prelévame Cokolddovou polevou (rozpusténa cokoldda s trochou masla) a zdobime
zbytkem krému. Mizeme zdobit rliznymi ofechy, lentilky atd.

Ingredience

- Vejce-150¢g

- Pitna voda nesycena - 30 g

- Cukr krystal - 150 g

- Cukr moucka- 100 g

- Kukuricny skrob, bez lepku 200 g - 100 g

- Bezlepkova mouka PROMIX®-PK - special 1000 g - 100 g
- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51- 350 g
- Krajanka maslo 250 g - 280 g

. Puding prichut Cokolada bez lepku 46 g - 46 g

- Kyprici prasek do peciva 12 g-12 g

. Cokolada mlééna 100 g - 100 g
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