Bily chléb z jogurtu

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Smichame mouku, drozdi, 1 1Zzi¢ku cukru a stl. Pfidame 2 vejce, 2 Izice oleje a bily jogurt. Postupné
priddvame vlaznou vodu a dlikladné promichdme. Smés se zda vcelku ridkd, avSak smés tekutinu pfi
kynuti nasaje.Tésto nechame v mise pod utérkou v teple hodinu vykynout. Vymazeme a vysypeme
formu, Podle chuti Ize posypat makem nebo seminky. PeCeme v predehraté troubé zhruba na 200
stupnd 35 - 40 minut.

Ingredience

. Jedlasul-8g

-Nolid2g-7¢g

- Bily jogurt z Valasska 3% 150 g - 200 g

- Pitna voda nesycena - 300 g

- Cukr krystal -2 g

- Samokyprici smés bila bez lepku 1000 g - 500 g
- Olej repkovy -6 g

- Vejce - 112 g
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