Vosi hnizda

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z 200 g mletych piskot(, 90 g cukru, 100 masla, 2 Izi¢ky kakaa a 2 Izicky mléka ( mGzeme pridat 4 1zicky rumu )
vypracuji tésto a necham odlezet asi 2 hodiny v lednici. Pfipravim si krém ze 1 Zloutku, 80 g cukru a 80 masla.
MdzZeme pridat rum. Vosi hnizda vytvafim pomoci specidlnich formi¢ek. Do formy vmacknu tésto, udélém prostor na
krém, ktery vkladam IZi¢kou. Vosi hnizdo zaklopim celym piskotem. Skladujeme v lednici nebo chladnu.

Ingredience

- Holandské kakao 100 g-5¢g

- Cukr moucka- 170 g

- PiSkoty bez lepku B 100 g - 200 g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51-10 g
- Krajanka maslo 250 g- 180 g

- Vejce-28 g
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