Bezlepkovi Sneci

Pocet porci: 10
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tuk nastrouhdme na hrubsim struhadle, pfiddme mouku, vodu, Zloutky a sll a vypracujeme hladké tésto.
To ulozime na chvilku do lednice, aby se dobfe vyvalovalo.

Tésto si vyvalime na placku. Potfeme ji kecupem smichanym s prolisovanym ¢esnekem a pizza korenim,
polozime na ni Sunku nebo jiny saldm dle chuti a zasypeme nastrouhanym syrem. Co nejpevnégji zavineme.
Nakrajime na kolecka, ktera opatrné pfendame na plech vylozeny pecicim papirem. Dovoluje-li dieta, je
mozné pomazat rozslehanym vajickem, ale neni to nutnost. PeCeme ve vyhraté troubé na 180 - 200 °C do
zezlatnuti.

Ingredience

. Cesnek-5g

- Jedlasul-3 g

- DuSena Sunka kulata 2,1 kg - 250 ¢g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 350 g

- JihocCeské maslo 82 % 250 g - 250 g

- Jihocesky eidam 45 % platky 100 g - 150 g
- Pitna voda nesycena - 200 g

. Zloutek - 56 g

- Koreni na pizzu20g-4g

- BIO Ketchup 530 g-50¢g

VYTVORENO PROSTREDNICTVIM

CELIATICA.CZ

VAS SEZNAM ONLINE
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