ISelske ovalky

Pocet porci: 20
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cukr, mouky, mleté ofechy, maslo a prosaté kakao dobre prohnéteme a nechame odlezet v chladnu. Tésto
rozvalime na plat asi 3 mm a vykrajujeme ovalky nebo tvary jaké chceme. Pe¢eme pfi 160 stupnich asi 12
minut. Slepujeme krémem, ktery si pfipravime uslehanim zméké kostky masla - 250 g, 50 g cukru a
vanilky. MZeme pridat rum. Ovalky mdzZeme slepovat i dzemem. Polijeme ¢okoladovou polevou
(rozpustime Cokoladu s trochou masla 30 g) a ozdobime mandli.

Ingredience

- Vlasské orechy jadra - 70 g

- Mandle jadra 200 g-20g

- Bezlepkova mouka Nomix 500 g - 140 g
- Holandské kakao 100 g-2 g

- Vanilkovy cukr Dia40g-20g

- Cukr moucka- 120 g

- Vanilka 1 lusk-2g

- Mouka pohankova nativni 400 g - 20 g
- Krajanka maslo 250 g - 400 g

. Cokolada mlééna 100 g - 100 g
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