Bramborové sisky s makem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Brambory uvafime ve slupce, oloupeme je a nechame vychladnout. Brambory umeleme nebo jemné
nastrouhame, pridame stl, rozmichanda vejce, mouku a krupici (¢ast mouky odebereme na vyvaleni isek)
a dobre propracujeme v tésto. Z tésta vyvalime silnéjsi prameny, které rozkrajime a vytvarujeme z nich
Sigky. Sisky vlozime do vafici osolené vody a zvolna povafime. Uvafené $isky posypeme cukrem a mletym
makem a zalijeme rozpusténym maslem.

Ingredience

- Brambory - 960 g

- Vejce-50g

- Jedlasul-12g

- Cukr krystal - 40 g

- Mouka pohankova nativni 400 g - 240 g

- KRUPICE bez lepku 500 g-96 g

- Krajanka maslo 250 g- 120 g

- Lagris mak mlety termostabilizovany 200 g - 60 g
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