Chleéb slunecnicovy bez lepku

Pocet porci: 5
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy
Priprava v domaci pekarné: Do doméci pekarny nalijeme 400-420 ml vlazné vody (nepouzivejte vody vice
nez doporucené mnozstvi, tésto pri michani ridne). Nasypeme smés na chleba, priddme susené drozdi (je

soucasti baleni) a zapneme program s dobou trvani cca 2 hodiny. Doporucujeme po zamichani tésto ze
stran stahnout stérkou ke stredu. Pekarna zajisti zamichani, vykynuti a upeceni chleba bez vasi pomoci.

Ingredience

- Pitna voda nesycena - 400 g
- Chléb slunecnicovy bez lepku 500 g - 500 g
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