Kari omacka s kurecim masem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 50 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cibuli, pdrek a kureci prsa rozkrajime na kostky. Na rozehratém oleji orestujeme kureci maso do
zlatova, pridame cibuli a porek, zasypeme kari a dukladné promichame. Nakonec priddme smetanu a
bujon. Ve diukladné promichdme a provarime na mirném ohni cca 3 minuty.

Ingredience

- Cibule volna - 40 g

- Porek-100 g

- Jedlasul-2g

- Kureci maso - 200 g

- Olivovy olej - 10 g

- Slepici bujon - 20 g

- Kari25g-4g

- 10% UHT smetana Mlékarna Pragolaktos 0,51- 200 g
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