Pastika z kurecich jater

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zpénime na oleji pokrajenou cibuli, pridame jatra, které opeprime, podlijeme vodou a dusime
domeékka. Jatra nechdme vychladnout, umeleme je jemné, osolime, promichdme s mlékem,
petrzelkou a na kosticky nakrdjenou sunkou. Pastiku zabalime do alobalu a dame vychladit.

Ingredience

- Cibule volna - 60 g

- Jedlasul-4g

- Petrzelovanat-4g

- Kureci jatra - 200 g

- DuSena Sunka kulata 2,1 kg-60g

- Pepr cerny mlety 20g-4 g

- 1,5% UHT mléko Mlékarna Pragolaktos 0,51- 100 g
- Olej repkovy - 20 g
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