Kureci platek s broskvi

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Kureci maso nakrajime pres vldkno na platky, naklepeme, osolime, osmahneme na oleji, pridame asi
2/3 masla a chvili podusime. Na zbylém masle prohiejeme platky ovoce a zalijeme vinem. Podusené
maso ozdobime ovocem, podlijeme zbylou $tavou a posypeme posekanymi jadry orechu.

Ingredience

- Jedlasul-12g

- Kureci maso - 480 g

- Chardonnay pozdni shér vino polosuché bilé 0,751-40 g
- Vlasské orechy jadra - 20 g

- Broskve pulené ve sladkém nalevu 500 g - 80 g

- Olej repkovy - 20 g

- Krajanka maslo 250 g-60 g
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