PecCena Cervena repa s tymianem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 60 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Neoloupanou ¢ervenou fepu dame péct do pekace na pecici papir. PeCeme priblizné 40 minut na 180
stupnd. Poté fepu oloupeme, nakrajime na kolecka, vloZzime opét na pekac, pokapeme olivovym olejem a
priddme Cerstvy tymian. Peceme dalsich 10 minut na 150 stupnd. Po vyjmuti jesté teplé osolime,
prikdpneme olivovy olej a rozdrolime tvarohovy syr (lu€ina, nebo zervé).

Ingredience

. Cervena repa - 200 g

- Jedlasul-2g

- Tymian Cerstvy - 10 g

- Olivovy olej - 20 g

. Zervé krémovy syr 90 g - 100 g
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