Ananasovy Hot Dog s veprovym masem

Pocet porci: 4
Doba pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Hotdogové housky prekrojime podélné na polovinu a v troubé opec¢eme do hnéda. Majonézu smichdme s
pivem a opeprime. Salatové listy omyjeme. PeCené veprové maso ohiejeme v troubé. Ananas ope¢eme na
(araSidovém) oleji, poté ho smichame s veprovym masem. Salatové listy a veprovou smés rozdélime na
pecivo. Prfidame trochu majonézy a housky uzavieme jejich vrchnimi ¢astmi. Hot dog podavame s hranolky.
Servirujeme s domaci omackou z majonézy a piva.

Ingredience

- Salat hlavkovy - 20 g

. Jedlasul-2g

- Ananas - 150 g

- Majonéza Master 180ml - 200 g

- Bezlepkovy lezak 0,51-50 g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Hot Dog 65 g-130g

- Repkovy olej 250 ml - 30 g

- Veprova pecené Sous - vide 700 g - 300 g
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