Babovka z Majolky

Pocet porci: 12
Doba pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mouku, cukr a prasek do peciva nasypeme do misy a promichame. Pfilijeme mléko, pfiddme majolku a
citrénovou kiru a promichdme. Dvé tretiny tésta nalijeme do predem vymasténé a vysypané formy a do
zbytku tésta priddme kakao a také nalijeme do formy. Pe¢eme ve vyhraté troubé na 175 °C asi 45 minut.

Ingredience

- Majonéza Master 180ml - 200 g

- Holandské kakao 100 g-20 g

- Jihoceské mléko trvanlivé polotucné 1,5% 11-500 g

- Cukr krystal - 250 g

- Vanilkovy cukr Dia 40 g-20g

. Citronova kura strouhana 25 g-3 g

- Bezlepkova mouka PROMIX®-PK - special 1000 g - 500 g
- Kyprici prasek do peciva 12g-12¢g
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