Teply bramborovy salat s houbami a tvaruzky

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Brambory dobre ocistime a i se slupkou je uvarime v osolené vodé tak, aby zUstaly trochu pevnéjsi, tedy
nerozvarené, protoze je budeme jesté opékat. Nechame vychladnout a je-li tfreba, prekrojime na mensi
kusy. Houby (houby, Zampiony, portobello nebo hliva Ustfi¢nd) oCistime a nakrajime na kousky. Jarni
cibulku (1 svazek) nakrajime na kolecka. Na panvi rozehrejeme olivovy olej a opeCeme brambory dozlatova.
Potom je pfendame do misy a na panvi opeCeme houby. Bude-li tfeba, pouzijeme trochu oleje navic.
Jakmile houby zméknou, pfiddme k nim nakrajenou jarni cibulku a jesté chvilku opeceme. Ke konci peceni
priddme tvarQzky a nakrajené hrusky (2 ks). Uz jen kratce zahrejeme, protoZe pfi dlouhém opékani by se
hrusky zacaly rozpadat. Opecenou houbovou smés pfiddme do misy k bramboradm, pokapeme octem a
promichame. Na talifi kazdou porci doplnime listy polniku nebo rukoly a jesté teplé podavame.

Ingredience

- Brambory - 400 g

- Jedlasul-2g

- Houby cerstvé - 400 g

- Hrusky zelené - 200 g

- Olivovy olej - 30 g

- Cibulka jarni- 40 g

- Jihocesky syrecek 0,1% 90 g-125g
- Ocet jablecny zlaty - 15 ¢

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Rukola prana - 100 g
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