Burger s masovymi koulemi v chilli omacce se syrem

Pocet porci: 2
Doba pripravy: 35 minut

Postup pripravy

Maso smichame dohromady. Osolime, opepfime a tvofime koule o velikosti 3-4 cm v priméru. Orestujeme
je na mensi vrstvé oleje a zalijeme drcenymi raj¢aty. VloZime bobkovy list (2 ks), chilli, sdl, pepf, cukr a
provafime, dokud omdacka nezhoustne. Mezitim si na sucho ope¢eme housku a natrhame salat. Rozpalime
nepfilnavou panev a opeceme z obou stran syr. Na spodni ¢ast bulky natfeme majonézu a poklademe
salatem, masovymi koulemi s omackou a syrem na panev.

Ingredience

- Rajcata-50¢g

- Salat hlavkovy - 100 g

. Jedlasul-2g

- Paprika Cervena chilli- 10 g

- Pazitka-10g

- Olivovy olej - 20 g

- Mleté maso michané - 400 g

- Majonéza Master 180ml - 50 g

- Bobkovy list 5g-0.5¢g

- Cukr krystal - 30 g

- Pepr cerny mlety 20g-1g

- Tymian 10g-5¢g

- Zorba rozpékaci syr reckého typu bylinky 2x100 g - 100 g
- Podravka rajcata krajena loupana 400 g - 250 g
- Hamburger Buns BIO 250 g - 250 g
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